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หลักการและเหตุผล 

 การจัดสัมมนาในครั้งนี้มีหลักการและเหตุผลที่ตองการเพิ่มประสิทธิภาพของนักวิจัยและพัฒนา

ผลิตภัณฑ และใหมีประสิทธิผลในการสรางผลิตภัณฑใหมที่เหมาะสมกับตลาด โดยใหผูบริโภคยอมรับเปน

กระบวนการที่ตองใชความรู ความสามารถในหลายๆดานรวมกัน  ปจจุบันการศึกษาทางดานอารมณและ

ความรูสึกของผูบริโภคตอผลิตภัณฑเริ่มมีมากขึ้น เนื่องจากอารมณและความรูสึกของผูบริโภคที่ถูกกระตุน

จากตัวผลิตภัณฑหรือตรายี่หอของผลิตภัณฑ อาจสงผลทั้งในทางบวกและลบตอความชอบผลิตภัณฑ การ

ตัดสินใจซื้อ การเลือกซื้อ ความอยากอาหาร ความอยากซื้อ อยากเปนเจาของ และอยากใชผลิตภัณฑ  มี

การศึกษาวาคุณภาพดานอารมณของผลิตภัณฑเริ่มมีบทบาทสําคัญมากขึ้นในดานการตลาด  ในบางกรณีการ

ตอบสนองทางดานอารมณของผูบริโภคตอผลิตภัณฑมีผลโดยตรงตอทั้งการตัดสินใจซื้อและยอมรับผลิตภัณฑ 

 ดังนั้นเพื่อใหนักวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ มีความรูเกี่ยวกับความรูสึกและอารมณของผูบริโภค 

บทบาทของอารมณตอปจจัยตางๆ การวัดคาอารมณ การวิเคราะหขอมูล รวมทั้งกรณีศึกษา  ภาควิชาพัฒนา

ผลิตภัณฑ คณะอุตสาหกรรมเกษตร ซึ่งเล็งเห็นความสําคัญในการเสริมความรูใหมๆ ใหนักพัฒนาผลิตภัณฑ  

จึงไดเรียนเชิญ ศาสตราจารย ดร.วิฑูรย ปริญญาวิวัฒนกุล จาก มหาวิทยาลัย Louisiana State ประเทศ

สหรัฐอเมริกา มาเปนวิทยากรพิเศษบรรยายเพื่อใหความรูในเรื่องเคาโครงทางดานอารมณของผูบริโภคตอ

อาหารและความชอบทางประสาทสัมผัส 

วัตถุประสงค 

 1. เพื่อเพิ่มพูนความรูเกี่ยวกับเคาโครงทางดานอารมณของผูบริโภคตออาหารและความชอบทาง

ประสาทสัมผัส ซึ่งเปนฐานความรูหนึ่งที่สําคัญสําหรับงานของนักพัฒนาผลิตภัณฑ  

 2. เพื่อหารายไดสมทบกองทุน รศ.ดร. วิชัย หฤทัยธนาสันติ์ ในมูลนิธิมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 

คุณสมบัติผูเขารวมสัมมนา 

 นักวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ อาจารย นิสิต นักศึกษา และผูสนใจทั่วไป  

 (รับจํานวนจํากัด 150 คน) 

 

วันที่ สัมมนา    วันอังคารที่ 8 มกราคม 2556 เวลา 8.45-16.00. น. 

สถานที่ หองบุหลัน สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร ม.เกษตรศาสตร 

คาลงทะเบียน 1,500.00 บาท (หนึ่งพันหารอยบาทถวน) รวมคาอาหารและเอกสารประกอบการสัมมนา   

ไมมีภาษีมูลคาเพิ่ม (ขาราชการมีสิทธิ์เบิกคาลงทะเบียน ไดตามระเบียบราชการและไมถือเปนวันลา) 

กําหนดการสัมมนา 

วันอังคารที่ 8 มกราคม 2556 

8.15-8.45 น. ลงทะเบียนและรับเอกสาร 

8.45-9.00 น. กลาวเปดสัมมนา โดย รศ.ดร. วิชัย หฤทัยธนาสันติ์ 

9.00-12.00 น. -Introduction: a quick overview of research related to consumer emotions 

  -Methods for measuring consumer emotions 

 (Moods vs. Emotions, Selection of terms, Term categorization: negative vs. 

positive, Scaling of consumer emotions, Protocols for measuring consumer 

emotions and Data analysis) 

  -Sources of positive and negative food emotions 

12.00-13.00 น.  พัก-รับประทานอาหารกลางวัน 

13.00-16.00 น.  -Factors affecting emotion profile of foods 

 (External vs. Internal emotion, Desire to eat and food choice,  

                           Health condition, Gender; adults vs. children, Familiar vs. Unfamiliar flavors) 

  -Measuring emotions associated with foods in consumer testing 

  -Cases: Dark chocolate, Perfume 

  -ถาม/ตอบ 

*10.30 น. และ 14.30 น. พัก-รับประทานอาหารวาง 
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